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Feiern Sie Thre Traumhochzeit im

stilvollen Ambiente auf Schloss Wahn.

Im festlichen Rahmen des Gartensaales
findet eine unvergessliche Trauung

statt, auf Wunsch musikalisch untermalt
durch einen Pianisten oder andere
Kiinstler Ihrer Wahl. Gerne organisieren
wir Thren Sektempfang stilvoll auf der
Gartenterrasse, romantisch im Schlosshof
oder im Entrée des Schlosses.

Wir wiirden uns freuen, Sie an diesem
einzigartigen Tag als Gast auf Schloss
Wahn begriissen zu diirfen. Fiir eine
persdnliche Beratung stehen wir Thnen

gerne zur Verfiigung.

Die Zeremonie und Eheschliessung
erfolgt durch einen Standesbeamten.
Wir bitten daher, die Anmeldung

zur Eheschliessung rechtzeitig iiber
das Standesamt Kéln vorzunehmen.
Eine telefonische Terminabsprache
zur Anmeldung Threr Eheschlieffung
oder Lebenspartnerschaft kann beim
Standesamt iiber folgende Rufnummer

erfolgen: 0221/221/28135

Weitere Information unter
www.schloss-wahn.com
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Grofder Saal
Theater

Grofler Saal | Theater _ o _ o 400 gm Saalfliche, 32 qm Biihne 150 gm Grundfliche

Foyer S, - .' ._ 5 A Bankettbestuhlung Grof3e illuminierte Theke
: T4 * bis zu 400 Sitzplitze

Brauhaus-Silchen - 'I Wi TS ™ < Flexibel nutzbar
) - 5 Sitzplitze an runden Tischen

bis zu 250 Sitzplitze Direkter Zugang zum Biergarten

Brauhaus-Hauptraum
Seminarraum Licht & Ton s. technische Ausstattung
Biergarten Viele Variationsméglichkeiten

Direkter Zugang zum Biergarten

Biergarten
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Brauhaus Brauhaus .
. Seminarraum
Silchen Hauptraum
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Lage | Anfahrt - 2B Hotels

" i e e — 2 Z = Zimmer
@ 12 Diren Horrem Kéln A= tom = Betfernung vom Eltzhot
Troisdorf Siegburg / Bonn Au vy 4 - L e -__,'_' Hotel Gertrudenhof

S = g ~ -:-__'..: Hauptstrasse 78 22 Z 3 km
13 koin Troisdorf A e e 50996 Ksln 0221 350150

; e e Antonius Eck
. ) S F— = [ Waldstrasse 115 11 Z 3,56 km
everkusen b e e e T S 51145 Koln 02203 292201

% e e o TR M e Hotel Sportzentrum
e s e ke . G P S G B gt Wilhelm-Ruppert-Strasse 38 50 Z 500 m
z;ecchheenn Abfahrt Wahn 7 T - e 51147 Koln 02203 62024
1l A59 e e | e e a7 s e

. ° Slegburg :..: : = .': - l-.- .__ E ‘ : = . ' .. :‘.._- £ T - HOtel GeiSler
Hennef e B P Ere T Frankfurterstr. 172-174 49 Z 500 m
Ve S o i T s R b s 51147 Koln 02203 990080
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Meckenheim Koénigswinter e T e e L el Hotel Spiegel
Koblenz R B e o T e Hermann-Lons-Str. 122 27 7Z 2 km
| o TEEY ez BT Ly % el 51147 Koln 02203 61046

o S _ : i iy e =
t_f = T | _._‘_':; =T, . - ¥ _"- -. - ' = - : .I i '.'..'I." ."._ ; ' “ ..I i ¥ .1 : ' HO.tel zur Quelle

; e o : Heidestr. 246 14 Z 1,5 km
51147 Koln 02203 96470

Hotel Linderhof
Lindermauspfad 91 16 Z 2km
51147 Kéln 02203 643 01

Duerscheidt Hotel
Kaiserstrasse 52 18 Z 4 km
51145 Ksln 02203 3687740

Airport Hotel Kéln
Waldstrasse 216 397 3,56 km
51147 Kéln 02203 92685

Holiday Inn
Waldstr. 255 177 Z 3,6 km
51147 Kséln

Hotel am Flughafen 30Z 1,56 km
Airport Hotel Karsten 247 1,56 km
Art Hotel Kéln 16 Z 1,56 km

S-Bahnhof Kéln-Wahn
Flughafen Koln/Bonn
Offentlicher Nahverkehr
Anschlu A59 Koln/Bonn
Flughafen Koln/Bonn
S-Bahnhof Flughafen

SchloB Wahn




Buffet-Mappe | Friihstiicksbuffet

Friihstiickbuffet ' - . .. Croissants
Auswahl von Brotchen

Buffetvorschlige Vollkornbrot

Barbecue
Meniis Auswahl von Cornflakes
Friihstiicksmiislh
Fingerfood
Auswahl von verschiedenen

Canapes
P Konfitiiren

Weihnachtsbuffet Honig
Nutella

Butter
Allgemeine Informationen Margarine

Weihnachtsmenii

Fruchtjoghurt

Auswahl von verschiedenem

Aufschnitt
(gekochter Schinken, roher Schinken,

Salami, Schinkenwurst & Leberwurst)

Kiseauswahl

(Gouda, Emmentaler & Brie)

Rostbratwiirstchen
Bacon

Riihrei

gekochte Eier

Milch
Kaffee




- 0 ,
J‘\\\\/ (i’yv{é; 42)%%/[;{5-0 uns //u

\/

Gut biirgerlich

Thunfischsalat mit roten
Zwiebeln

marinierte Artischocken
Bohnensalat

Kise- Wurstsalat
Waldorfsalat

Blattsalate mit verschiedenen
Dressings

Brot und Butter

Rindergulasch
Hianchenbrust in Pfeffer-
Estragonsauce
Viktoriabarschfilet mit
Senfsauce

Butterspitzle

Marktgemiise
Salzkartoffeln

Apfelstrudel

Herrencreme

NI el qules 45?(.7[»@@%{/{&6@ @é/ C{E}(Z’JZJP dZé//::/f 7 Alexandre Dumas (1802-1870)
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Rheinisches Buffet

Heringsstipp

Krautsalat mit Speck

Rheinischer Kartoffelsalat

Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Brot & Butter

Krustenbraten in Kélschsauce
Rheinischer Sauerbraten

Fisch der Saison mit Schnittlauchsauce
Kartoffelknsdel

Petersilienkartoffeln

Rotkohl

Gemiise der Saison

Herrencreme
Blechkuchen
Rote Griitze mit Vanillesauce
Auswahl von deutschen Kise



Italienisches Buffet

Mozzarella “Caprese”
mariniertes Grillgemiise
Parmaschinken mit Melone
Vitello Tonnato

Pastasalat ,,Primavera“
Blattsalate mit verschiedenen
Dressings

Brot & Butter

Scaloppine vom Kalb in
Weiflweinsauce
geschmortes Hihnchen in

Rosmarin & Knoblauch
gegrillte Mittelmeerfische in

»Salmoriglio Sauce”,
Risotto mit Waldpilzen
Mediterranes Gemiise

Tiramisu

Panna Cotta

Salat mit frischen Friichten
Italienische Kiseauswahl

Buffet 1

Krautsalat

Tomate — Mozzarella mit Pestosauce
gegrilltes Gemiise in Kriutermarinade
Parmaschinken mit Melone
Eingelegter Fetakise mit Oliven
Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Brot & Butter

Prager Schinken

geschmorte Hihnchen Keulen
Lachsfilet in Limonenveloute
Petersilienkartoffeln
Marktgemiise

Kriuterreis

Panna Cotta
Schokoladenmousse
frisch, geschnittene Friichte
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mediterranes Buffet 7 y - Barbecue

Parmaschinken, Mailinder Salami

& Melone, verschiedene eingelegte
Oliven, gegrillte & marinierte
Champions, Paprika, Zucchini und
Aubergine, Strauchtomaten mit
Mozzarella & Basilikum, Mediterraner
Kartoffelsalat mit Artischockenherzen
& griinen Bohnen, Blattsalate der
Saison mit verschiedenen Dressings,
Ceasar Salad mit Putenbrust

Kalbsgeschnetzeltes mit Marsala,
Blattspinat & Gnocchi

Fettucine in Estragonsauce mit
Lachsstreifen, mediterraner
Schweinebraten mit
Rosmarinkartoffeln

italienische Kiseauswahl mit
Grissini, Tiramisu, Panna Cotta mit
Beerensauce, frischer Obstsalat mit
gerdsteten Mandeln

Rohkostplatte

Bohnensalat

Kartoffelsalat

Krautsalat

Blattsalate der Saison mit

2 verschiedenen Dressings
Ofenkartoffel mit Sauerrahm
Brot & Butter

Senfdip
Tl
Barbecuedip
Knoblauchdip
Kriuterbutter

Bratwurst

hausmarinierte magere
Schweinenackensteaks
hausmarinierte Putenteaks

Rote Griitze mit Vanillesauce
Panna Cotta
Frisches Obst




gemischter Salat mit Balsamicodressing

und Ziegenkise 11,80 €
Feldsalat mit Kartoffel- Speckdressing
9,80 €

Riucherlachs mit Kriautersalat und

11,80 €

Meerrettichcreme

Carpaccio vom Rind mit Salat und

9,80 €

Parmesan

Vitello Tonnato mit Salat und Kapern
9,60 €

gemischter Salat mit Riesengarnelen

12,80 €

und Pestosauce
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Petersilienwurzelcreme mit

5,00 €

Kriautercrofitons

Kartoffelsuppe mit Mettwurst 5,10 €
Rinderkraftbriihe mit Waldpilzen

550 €
5,00 €

Tomatensuppe

gebratenes Zanderfilet auf
Balsamicolinsen mit

16,50 €

griinem Spargel

gegrilltes Lachsfilet auf Limonenrisotto

und Kirschtomaten 15,560 €
gebratene Seeteufelmedaillions mit
Gemiise- Tomatenragout
& Petersilienkartoffeln

20,60 €

Rumpsteak mit gratinierten Kartoffeln

und Speckbohnen
18,50 €

gebratenes Schweinefilet
auf Waldpilzragout
15,90 €

und Polenta

Kalbsriickensteak auf geschmorten
Spitzkohl
und Kartoffelpiiree 21,50 €

Maispourladenbrust auf Grillgemiise

12,50 €

und Rosmarinkartoffeln

Panna Cotta mit Bourbonvanille und

6,50 €

Amarettobeeren

6,90 €

Créme Brule

warmer Apfelstrudel

590 €

mit Vanilleeis

dunkles Schokoladenmousse

mit Waldfriichten 6,90 €




Fingerfood

mit Gerduchertem Lachs und Sahne-

Meerrettich 2,50 €

kleine Reibekuchen
mit Lachs 2,60 €

Mini Pizzetten 2,00 €

Sate-Spiell vom Gefliigel 3,60 €

mit Gerducherter Putenbrust und

Avocado 2,50 €

Antipasti Spiefichen (Aubergine,
Paprika & Zucchini) 2,60 €

Frﬁhlingsréﬂchen 2,00 €

mit Roastbeef und Sauce Tartare2,50 €

Riesengarnele gegrillt mit Knoblauch
3,60 €

mit Parmaschinken

und Melone 2,560 €

Chicken nuggets 2,00 € Windbeutel 2,00 €

mit Riucherforelle 2,60 €

Chickenwings 2,00 € Obstspiefle 3,00 €

mit Salami und Olive 2,60 €

kleine Frikadellen 2,00 € Quarkbillchen 3,00 €

mit Mozzarella & Tomate 2,50 €

Blechkuchen 2,00 €

mit Rohmilchkise
und Trauben 2,60 €

Mini Wiener Schnitzel 3,30 €

mit Kriauterfrischkise

und Kresse 2,60 €

mit rohem Schinken

SpiefSchen mit
Mozzarella & Tomate 2,60 €

mit gekochtem Schinken

SpiefSchen mit
Serranoschinken & Melone 2,60 €

mit gerduchertem Lachs
und Meerrettich

Bruchetta
mit Parmaschinken 2,60 €

mit Gauda und Gurken

gebratene Pflaumen im Speckmantel mit Salami und Olive

2,00 €
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Weihnachtsbuffet Weihnachtsmenii Allgemeine

Informationen

Die Kombinationen der Gerichte
kénnen beliebig verindert werden
Rheinischer Kartoffelsalat | Kiirbissuppe mit Amarettobrosel - gerne unterbreiten wir Thnen ein
Krautsalat mit Speck individuelles Angebot.
Bohnensalat
Graved Lachs mit Bitte beachten Sie, dass Sie bei der
Honig-Senfsauce Zusammenstellung Threr Speisen ein
Blattsalate mit verschiedenen Dressings _ gebratenes Kalbsriickensteak auf einheitliches Menti fiir Thre Giste
Brot & Butter _ Waldpilzragout und Polenta planen. Nach vorheriger Riicksprache
. i bereiten wir IThnen gerne auch spezielle
Meniis fiir Vegetarier, Diabetiker oder
Allergiker.
< B knusprige Ginsekeule auf Rotkohl und
Ginsekeule mit Rotkohl und Klsfen i Kartoffelklsflen Die Besprechung des
Krustenbraten auf Rahmspitzkohl & fe s ' o . Veranstaltungsablaufes sollte ca. 3
Butterkartoffeln I e 8 Wochen vorher stattfinden. Bitte
Lachsfilet auf Tomaten- Zucchini 3 S e et ~, vereinbaren Sie hierfiir einen Termin in

Ragout o R ol o Al unserem Haus. Hierbei kénnen Sie uns

Lebkuchen Creme Brule eine annihernde Personenzahl bekannt
geben, Die definitive Zahl erbitten wir
5 Werktage vorher.

Schokoladenmousse = — Unser Kiichenteam produziert nach

Obstplatte : der von Thnen angegebenen Gistezahl.
Deshalb bitten wir um Verstindnis,
wenn wir die bestellten und eventuell
nicht abgenommen Speisen berechnen.



Coca- Cola
Coca- Cola light 021 180¢€

Jack Daniels (Bourbon) ~ 4¢l 5.60 €
Jim Beam (Bourbon) 4 510€
Johnny Walker (Red Label) 4l 5.30 €
Glenmorangie (Single Malt) 4cl  6.90 €
Osborne
Hennessy 4cl 580€
Havana Club 4ol 440¢€
Bacardi

Getranke Auswahl Dom Kélsch

Dom Koélsch

Fanta

Sprite 021 1.80¢€
Apfelschorle (Lift) 021 1.80¢€
Bonaqua 021 140¢€
Selters Gourmet 0251 2.10€

Pitterménnchen
inkl. einer Flasche Fanta,

Sprite oder Cola 69.00 €

Schoéfferhofer Hefeweizen
Schéfferh. Weizen dunkel
Schofferh. Kristallweizen
Schéfferhofer alkoholfrei
Schéfferhofer Grapefruit 0,331 2.50 €
Radeberger Pils 0,331 2.50€
Pfungstidter alkoholfrei 0,331 2.50 €

Selters Gourmet
Stilles Wasser
Malzbier (tutgut)
Bionade Holunder 0,331 2.90¢€
Bionade Litschi

Smirnoff Red Bull
Smirnoff Cola

6.00 €
550 €
Smirnoff Lemon 5.60 €
Jédgermeister Red Bull 021 6.00¢€
Bacardi Cola 6.00 €
Jack Daniels Cola 6.50 €
Campari Orange 021 6.00¢€
Liksr 43 mit Milch 6.00 €
Aperol Spritz 021 390¢

Bionade Ingwer- Orange
Red Bull 0,251 3.50¢€

Corona

Kolsch vom Fass

Radeberger Pils
Pfungstidter alkoholfrei

Granini Apfelsaft 021 2.30€
Granini Orangensaft 021 2.30€

Cafe Creme

Cappuccino 2.30 €
Espresso 1.70 €

Granini Multivitaminsaft

Coca-Cola o

Fanta Granini Bananensaft Espresso doppelt 3.00 €

Cola-light Granini Kirschsaft Latte Macchiato 2.70 € 021
SPrite Kiba Milchkaffee Weinschorle 3.30 €
B Schoko Espressi Kiechlinger Olberg Spétburgunder 5.90 €
Gt Espresso Macchiato 2.40 € Weissburgunder trocken 420¢€
Apfelsaft Caramel Heifle Schokolade 2.10 € Grauburgunder trocken 410€

Weisse Schokolade Heifle Milch 2.00 €

Riesling trocken, Josef Rosch 3.90 €
Dornfelder halbtrocken 4.00 €
Merlot Cheval d’6r KWAIRY

Glas Sekt 0,11 3.00€

Selters Mineralwasser
Kaffeespezialititen

Haselnuss

Vanille 1.00 €

Tee, Pfefferminze, Schwarz,

Griin, Friichte 1.90 €

Merlot Cheval Dor

Grauer Burgunder
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2008

Weissburgunder Baden trocken
Winzergenossenschaft Jechtinger,

klar und saftig, hat Kraft, zarter Duft
eines Blumenstrausses im Duett mit
Butterkeksen, etwas Frucht und
Mineralitiit, elegante Siure, sehr
ausgewogen und rund. Gute Linge mit
Noten von warmen Apfelkuchen.

1,01 19.70 €

2008

Grauburgunder Baden trocken
Winzergenossenschaft Jechtinger,
hohe Saftigkeit, dicht und kraftvoll,
wieder die Frucht wie Apfel, Birne,
Quitte und Bliitennoten wie Holunder
oder Akazie, reife Siure, gute Balance
und Harmonie, leichte Cremigkeit am
Gaumen, wirkt sehr rund.

1,01 21.20€

2008
Rivaner Baden trocken
Winzergenossenschaft Jechtinger
Reife Steinobstnase mit Noten von
getrockneten Blumen. Feinsaftig, etwas
frische Butter, florale Noten, eingelegtes
Steinobst und etwas Gartenkriuter, wirkt
sehr trocken, die Siure ist reif, spiirbare,
durch den Alkohol unterstiitzte Power,
insgesamt sehr rund und weich, mittlere
Linge.

0,751 15.80€

2008

Riesling Pfalz trocken

Markus Pfaffmann, klar und felnghedrlg,
mittlere Kraft wird anstandslos von einer
vielfiltigen Zitrusfrucht und Mineralitit
geprigt, die sich in perfekter Harmonie
mit einer frischen und lebendigen Siure

befindet. Schlank mit viel Geschmack.
1,01 19.90 €

. //:‘\ ,, . /,?
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2008

Riesling Mosel halbtrocken
Leiweiner Klostergarten, Josef Rosch,
kiithle Mineralitit mit deutlichen
Gartenkriutern. Auch im Mund dominiert
die Mineralitit, die eindringlich, aber auch
sehr fein heriiber kommt, erst danach

ist etwas Steinobst und Zitrusfrucht

zu spiiren; hohe Saftigkeit und gewisse
Dichte, eine zarte Siifinote gibt den Takt
an, die Siure, lebendig und elegant, spielt
das Spiel einfach mit Harmonie mit, am
Gaumen erscheint ein wenig Hefe.

0,751 22.20¢€

2008

Riesling Mosel trocken

Josef Rosch, am Anfang zeigt sich direkt
eine breite Palette an gelbfleischigem

Obst, prignant sind Birne und Aprikose.
Im Hintergrund zeigt sich eine dezente
Wiirze, die an Waldmeister erinnert. Die
feine, mineralische Wiirze bestitigt sich am
Gaumen. Final abgerundet wird der Wein
mit einer attraktiv eingebundenen Séure.

1,01 22.20€

2008

Riesling Pfalz trocken

Markus Pfaffmann, klar und felnghedrlg,
mittlere Kraft, wird anstandslos von einer
vielfiltigen Zitrusfrucht und Mineralitit
geprigt, die sich in perfekter Harmonie
mit einer frischen und lebendigen Siure

befindet. Schlank mit viel Geschmack.
0,761 19.90 €

2008
Spiitburgunder Baden
Kiechlinger Olberg
Winzergenossenschaft Kiechlinsbergen,
zarte, siifle Frucht, die den Mund véllig
einnimmt, etwas Kirsche, mittlere Kraft,
lebendige Siure, sehr rund und auf einer
Siifle ausgewogen. Die Siifle Frucht
bleibt auch noch im Nachhall.

0,761 23.90 €
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2007
Spitburgunder Ahr trocken
Jean Stodden
sieht durch die Farbe schlanker aus als
er im Mund wirkt, mit gewisser Schirfe,
Kraft und Saftigkeit. Reife Sdure,
tolle Balance, Tiefe und viel wiirzigen
Kirschen, Noten nach Rauch oder nach
gerduchertem Speck, eine Spur Tannin,
lang.

0,751 29.90 €
2008
Dornfelder Rheinhessen
halbtrocken
Dr. Koehler
viel dunkle Waldbeerenfriichte, reife
Pflaumen, Gewiirznelken und etwas
Leder. Kompakter Eindruck, hohe
Saftigkeit, spiirbare Wirme durch
den Alkohol, eingelegte Siiflkirschen,
Pflaumen, ein Hauch Mineralitiit,
elegante frische Siure und etwas Siifle zu
spiiren, gute Balance.

1,0l 20.50 €

2008
Chardonnay Les Cepages

Aromen von Ananas, weiflem Pfirsich
und Haselnuss. Am Gaumen viel Fiille
mit iippiger Frucht, weich und rund mit
langem Nachhall

0,761 22.70 €
2008
Sancerre Blanc
Am Gaumen entfalten sich reiche
Fruchtaromen und feine Mineralitit
in perfekter Balance.

0,761 31.20¢€

2008
Pinot Grigio del Veneto

Venetien, Cantine Saccetto,

Zart und ein wenig spritzig, mit fein
ausgewogener Frucht, ausbalancierter
Siure und duftiger Eleganz, die an
Zitronenbliiten erinnert.

0,751 22.50 €

@0 Gi2742% Ludwig Andreas Feuerbach (1804 - 1872)

2008
Shiraz Arniston Bay

Die Holzfassreife verleiht diesem Shiraz
seine rauchige, leicht pfeffrige Note, die
sich herrlich mit den sanften Anklidngen
von Kaffee und Schokolade verbindet.
0,751 24.90 €

2008
Merlot Cheval d’6r

elegant und frisch am Gaumen,
vollmundig mit kriftiger Struktur und
seidig weichem Tannin.

1,01 18.90¢€

2007

Mouton Cadet Rouge

Bordeaux, Baron Phillippe de Rotschild,
Aromen von saftigen Kirschen, reifen
Himbeeren und Cassis.

0,751 27.90¢€

2008

Chiaramonte Nero d‘Avola
Sizilien, Casa Vinicola Firriato

Eine faszinierende Balance zwischen
Siure, Tannin und Vollmundigkeit.

0,761 23.30 €

Champagne Taittinger Brut

Reserve

Der Brut Réserve ist ein klassischer,
leichter Champanger, der durch seine
Finesse und Eleganz unvergesslich

bleibt.
0,751 59.00 €

Frisch- fruchtig und harmonisch im
Geschmack
0,761 21.20€




Kontakt
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Eltzhof Gastronomie & Veranstaltungs GmbH  Sankt-Sebastianus-Str. 10 51147 KéIn-Wahn  Tel: 02203 -98 00 80
www.eltzhof-kulturgut.de info@eltzhof-kulturgut.de



